
Boire avec Racaille

Les vins du Bordelais

L’association des Etudiants Oenologues de Toulouse
vous présente 



• Existe depuis le XVIII ème

• Situé sur la presqu’ile d’Ambès  Entre deux mers

• Propriété des Touton depuis 2000  reconstruction 
du domaine

Château Sainte Barbe, Bordeaux supérieur 2012





• Assemblage : 80% Merlot, 20% Cabernets Sauvignon et 
Franc, petit Verdot

• Récolte machine

• Vinification en cuves bétons thermorégulées

• Élevage 9 à 12 mois en barriques, 1/3 neuves.

Château Sainte Barbe, Bordeaux supérieur 2012





• Robe   Grenat, touche de brun.

• Nez    Mure, cassis
 Vanille

• Bouche    Harmonieuse
• Bouche  structurée, tanins fondus

• Accords mets & vins : Viande rouge en sauce, gibier

Château Sainte Barbe, Bordeaux supérieur 2012

7,90€



Chateau des Rochers 2008 Castillon Côtes de Bordeaux

• Propriété de la famille Aroldi depuis 3 générations

• Cultivé en biodynamie

• Vignoble de 14 Ha, sur un sol argilo calcaire, qui fait suite à celui de st Emilion

• Peu d’interventions en vinification



Chateau des Rochers 2008 Castillon Côtes de Bordeaux





Robe   Rubis, reflets carmins 

Nez    Champignon
 Fruits confiturés

Bouche    Équilibrée
Bouche  Tanins fondus

Accords mets & vins : Viandes rouges grillées, 
charcuterie,

Potentiel de garde : 10 à 20 ans

Chateau des Rochers 2008 Castillon Côtes de Bordeaux

5,90€



• Bordure d’estuaire de la Gironde

• Sur des collines, Nord des Hauts Girondes

• 40 Ha, sols argilo-calcaire-graveleux

• 80% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon

• Vignes de 30 ans

• 1 an en barriques

Château Maison Neuve Cote de Blaye 2015







• Robe   Grenat intense

• Nez    Fruits rouges mûrs
 Vanille

• Bouche    Puissant, fruité
• Bouche  structuré

• Accords mets & vins : Viandes grillées, Viandes en sauce

• Potentiel de garde : 3 à 5 ans

Château Maison Neuve Cote de Blaye 2015



• Exploité depuis 1988 par la famille Neveu

• 12,5 Ha plantés de Merlot, Cabernet Sauvignon 
et Malbec

• Cuvée 100% Malbec  original! Très rare

• Vendange machine

• 1 an en barrique

Château Côtes de Bellevue 2014 Côtes de Bourg







• Robe   Grenat intense

• Nez    Réglisse
 Vanille
 Fruits noirs

• Bouche    tannique
• Bouche  Arômes de fruits noirs

• Accords mets & vins : Brochette de bœuf, canard 

• Potentiel de garde : 5  à 10 ans

Château Côtes de Bellevue 2014 Côtes de Bourg

10,90€



Château de La Rivière – AOC Fronsac

• Fleuron de l’AOC Fronsac

• Château maudit ?

• 65 ha de vigne / 60 000 bt

• 53 parcelles (Merlot, Cabernet F, Cabernet S, 
Malbec, Sauvignon blanc, Sauvignon Gris)

• Plateaux et Coteaux argilo-calcaire

• Âge des vignes : 40-45 ans



Château de La Rivière 2011

• 84 % Merlot, 8 % cabernet franc, 
6 % cabernet sauvignon, 2 % 
Malbec

• Vendange manuelle en cagette

• Fermentation alcoolique en cuve 
Bois et inox (4 semaines)

• Élevage en barriques 15 mois

• 2 mois d’élevage sur lie 

Critiques : Parker 88/100  - Wine Spectator  90/100





Château de La Rivière 2011

• Robe  Sombre et intense

• Nez  Dominante fruits noirs (mûre)
 Palette boisée discrète (vanille, cacao, moka)

• Bouche    Équilibrée, tanins délicats
 Finale suave et épicée

• Accords mets & vin

Prix : 20€



A la prochaine 

L’équipe DNO Toulouse 


