N A

L’association des Etudiants en‘ o' JE5/0k
vous présgiies |
. v \’

B

Toulouse

A0
W
?N
Les vins a ‘ ’Borc[ (ais

ENSAT?P

UNIVERSITE
TOULOUSEIII
PAUL SABATIER (o

ec Rpcaille




Chateau Sainte Barbe, Bordeaux supérieur 2012

« Existe depuis le XVIII eme

« Situé sur la presqu’ile dAmbés - Entre deux mers

* Proprieté des Touton depuis 2000 - reconstruction
du domaine







Chateau Sainte Barbe, Bordeaux supérieur 2012

Assemblage : 80% Merlot, 20% Cabernets Sauwgnon et
Franc, petit Verdot = » o

Récolte machine

Vinification en cuves bétons thermoregulées

Elevage 9 a 12 mois en barriques, 1/3 neuves.




La dégustation du vin

Approche proposée par les éléves de

Toulouse

Toulouse

Toulouse

premiere année du DNO Toulouse

VISUEL : Vin blanc - Vin rosé - Vin Rouge

e qaqeaq

Incolore/Jaune vert/Jaune/Jaune paille/Or/Ambré/Roux Violacé/Pourpre/Cerise/Rubis/Grenat/Tuilé/Brun

@3B0

Gris/Violine/Rosé/Framboise/Saumoné/Orangé/Cuivré

OLFACTIF : Principales séries d'ardmes du vin GUSTATIF : Notion d'équilibre

Cranger

Moelleux




Chateau Sainte Barbe, Bordeaux supérieur 2012

Robe =» Grenat, touche de brun.

Nez =2 Mure, cassis
=» Vanille

Bouche = Harmonieuse

=»  structurée, tanins fondus

Accords mets & vins : Viande rouge en sauce, gibier

7,90€



Chateau des Rochers 2008 Castillon Cotes de Bordeaux

Propriété de la famille Aroldi depuis 3 générations

Cultivé en biodynamie

Vignoble de 14 Ha, sur un sol argilo calcaire, qui fait suite a celui de st Emilion

Peu d’interventions en vinification




Chateau des Rochers 2008 Castillon Cotes de Bordeaux
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La dégustation du vin

Approche proposée par les éléves de

Toulouse

Toulouse

Toulouse

premiere année du DNO Toulouse

VISUEL : Vin blanc - Vin rosé - Vin Rouge

e qaqeaq

Incolore/Jaune vert/Jaune/Jaune paille/Or/Ambré/Roux Violacé/Pourpre/Cerise/Rubis/Grenat/Tuilé/Brun

@3B0

Gris/Violine/Rosé/Framboise/Saumoné/Orangé/Cuivré

OLFACTIF : Principales séries d'ardmes du vin GUSTATIF : Notion d'équilibre

Cranger

Moelleux




Chateau des Rochers 2008 Castillon Cotes de Bordeaux

Robe =» Rubis, reflets carmins

Nez = Champignon
=>» Fruits confiturés

Bouche =» Equilibrée
=» Tanins fondus

Accords mets & vins : Viandes rouges grillées,
charcuterie,

5,90€




Chateau Maison Neuve Cote de Blaye 2015

Bordure d’estuaire de la Gironde
Sur des collines, Nord des Hauts Girondes
40 Ha, sols argilo-calcaire-graveleux
80% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon
Vignes de 30 ans

1 an en barriques




- LES REGIONS VITICOLES

Bordeaux

Secteur du Pomarcl
Lotande-
de-Pomeral

Libournals %

Cotes de Blaye

Cotes de Bourg

Fronsac
Canon-Frongac

',

saint-Emilion . Y B

Coles de Francs I‘ .
Cotes de Castillon




La dégustation du vin

Approche proposée par les éléves de

Toulouse

Toulouse

Toulouse

premiere année du DNO Toulouse

VISUEL : Vin blanc - Vin rosé - Vin Rouge

e qaqeaq

Incolore/Jaune vert/Jaune/Jaune paille/Or/Ambré/Roux Violacé/Pourpre/Cerise/Rubis/Grenat/Tuilé/Brun

@3B0

Gris/Violine/Rosé/Framboise/Saumoné/Orangé/Cuivré

OLFACTIF : Principales séries d'ardmes du vin GUSTATIF : Notion d'équilibre

Cranger

Moelleux




Chateau Maison Neuve Cote de Blaye 2015

e Robe = Grenat intense

e Nez = Fruits rouges mars
=>» Vanille

e Bouche =» Puissant, fruité
=»  structuré

e Accords mets & vins : Viandes grillées, Viandes en sauce

e Potentiel de garde:3 a5 ans




Chateau Cotes de Bellevue 2014 Cotes de Bourg

Exploité depuis 1988 par la famille Neveu

12,5 Ha plantés de Merlot, Cabernet Sauvignon g&
et Malbec

Cuveée 100% Malbec - original! Tres rare
Vendange machine

1 an en barrique
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La dégustation du vin

Approche proposée par les éléves de

Toulouse

Toulouse

Toulouse

premiere année du DNO Toulouse

VISUEL : Vin blanc - Vin rosé - Vin Rouge

e qaqeaq

Incolore/Jaune vert/Jaune/Jaune paille/Or/Ambré/Roux Violacé/Pourpre/Cerise/Rubis/Grenat/Tuilé/Brun

@3B0

Gris/Violine/Rosé/Framboise/Saumoné/Orangé/Cuivré

OLFACTIF : Principales séries d'ardmes du vin GUSTATIF : Notion d'équilibre

Cranger

Moelleux




Chateau Cotes de Bellevue 2014 Cotes de Bourg

e Robe = Grenatintense

e Nez = Réglisse
=» Vanille
=» Fruits noirs

e Bouche =» tannique
= Arbmes de fruits noirs

e Accords mets & vins : Brochette de boeuf, canard

e Potentiel de garde : 5 a 10 ans

10,90€




Chéateau de La Riviere — AOC Fronsac

Fleuron de TAOC Fronsac

iy
Chateau maudit ? '

CHATEAU & LA R

65 ha de vigne / 60 000 bt

53 parcelles (Merlot, Cabernet F, Cabernet S,
Malbec, Sauvignon blanc, Sauvignon Gris)

Plateaux et Coteaux argilo-calcaire

Age des vignes : 40-45 ans



Chateau de La Riviere 2011

84 % Merlot, 8 % cabernet franc,
6 % cabernet sauvignon, 2 %
Malbec

Vendange manuelle en cagette
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Bois et inox (4 semaines)

Elevage en barriques 15 mois

2 mois d’élevage sur lie

Critiques : Parker 88/100 - Wine Spectator 90/100



La dégustation du vin

Approche proposée par les éléves de

Toulouse

Toulouse

Toulouse

premiere année du DNO Toulouse

VISUEL : Vin blanc - Vin rosé - Vin Rouge

e qaqeaq

Incolore/Jaune vert/Jaune/Jaune paille/Or/Ambré/Roux Violacé/Pourpre/Cerise/Rubis/Grenat/Tuilé/Brun

@3B0

Gris/Violine/Rosé/Framboise/Saumoné/Orangé/Cuivré

OLFACTIF : Principales séries d'ardmes du vin GUSTATIF : Notion d'équilibre

Cranger

Moelleux




Chateau de La Riviere 2011

Robe = Sombre et intense

Nez =» Dominante fruits noirs (mdare)
=>» Palette boisée discréte (vanille, cacao, moka

Bouche =» Equilibrée, tanins délicats
= Finale suave et epicee

Accords mets & vin

Prix ;: 20€







