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Boire avec Racaille
Qualités et défauts du vin
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Le Vignoble de Bordeaux
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Quelgues chiffres

Superficie : 118 000 hectares soit 27% du vignoble francais

60 Appellations d’Origine Contrélée

90% cepage rouge

ob% 225% 9,5% 2%

MERLOT CABERNET CABERNET CEPAGES
SAUVIGNON FRANC AUXILIAIRES



Cépages rouges

Merlot : rond et souple
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- Ardmes : fruité (rouge), truffe, violette

Cabernet Sauvignon : Coloré, tanigue
- Aromes : fruité (cassis), sous-bois, cafe,

cacao, V&np

grande complexité au vieillissement
Végétal & sous-maturité w




Cépages rouges

Cabernet Franc : Moyennement colore et tanique

— Aromes: fruité (framboise, cassis), floral
(violette), mentholé

évoluant vers une grande complexite au
vielllissement



Quelgues chiffres

10% cépage blanc

COTE BLANC




Cépages blancs

volatils) suivant I'état de maturité
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semillon : moins aromatigue

— Donne du gras aux vins blancs secs s'il est
vendangé a maturité

ldéal pour vin liquoreux



Deéefauts

= Godt de bouchon «vin bouchonné »
= Vin acescent/ piqué : vinaigre
= Event: di a 'oxydation, odeur de pomme verte

= CEuf pourri : réduction du a des vins rester longtemps a I’abri
de I’air

» Phénole: di aune levure (Brettanomyces) odeur d’écurie ou
odeur mentholé

= Moisi terreux : di a une vendange altérée



Défauts ?




AQOP fronton Rose, 2014

« Cave coopérative:  Vinification

— 1200ha de vignes - 14° C

— 226ha (19%) AOP Rosé — Cuve béton thermo-régulée
« Culture raisonnée — Rosé de presses
- Rendements: 60hl/ha — Vendange mecanique et
e Terroir mat.lnale

— Sol de graves et de * Garde:1an

boulbenes

— Climat océanique dégrade
« Cépages:

— Negrette principalement

— Syrah

— Cabernet franc
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Défauts ?




SEg2EEssE. AOC Bordeaux Supérieur

e Vignoble du bordelais
e AOC:1943
\i"f H\ %

e Superficie : 9000 ha (rouge) et 214 ha (blanc) ,,

\‘\ v\' Rive Droite
e Terroir: grande diversité de sol et de terroir édoe S ] | P ‘,

B u. ‘
e Climat : océanique aquitain O\ e

e Principaux cépages rouges : Merlot, Cabernet

Sauternais

Sauvignon et Cabernet Franc

* Principaux cépages blancs : Sémillon, Sauvignon
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-SBpEERsEs  \fignobles Cardarell

e Localisation
Massugas entre Castillon la Bataille et Sainte Foy la Grande en Gironde

e Levignoble
450 ha en propriété et 687 ha en achat de raisin
Vendanges mécaniques intégrales
Entreprise familiale (1952)

Rouge, blanc et rosé

Terroirs variés




-SERZEERss.  Cyvee Haussmann

Vin rouge

2017 (gel a 40% du domaine)
Cabernets et Merlot
Argilo-Calcaire

12,5%




segiEsan.  CUVEe Haussmann

Dégustation

Violine soutenue
Fruits rouges, cassis
. attaque puissante aux notes de cassis et d’epices,
finale longue
3abans
16 a18° C

Prix : 5 euros




Deéefauts ?

Probleme microbien : Brettanomyces = levures indigenes

Transformation des vinyls phénols en éthyls phénols

Ethyl gaiacol = épice, caramel, brilé (seuil de perception : 100 pg/L)
Ethyl phénol = médicinal, écurie (seuil de perception : 500 ug/L)

Causes .

Sucres résiduels

Présence de souche dans les chais, contamination
Facteurs environnementaux et climatiques



Qualités

= Fruité

= Complexité
= Rondeur

= Souplesse
= Nez net

= Limpide



AQOC Grave

Chateau Gravaillas (Cérons) -
Vin blanc
2016
77% Semillon, 19% Sauvignon, 4%
Muscadelle 2 e
Graves profondes et sablo-graveleux sur SR A
strates ¢ a.IC ai res ()Mw.,{: ZZI()(IJ/«J
12.5 hectares amfs

Cuves et barriques -



AOC Grave

Dégustation

brillante de couleur vert pale aux reflets argentés.
nez complexe d’ou s’échappent des notes d'agrumes, de
fleurs blanches et de vanille.
. pureté en bouche ou il laisse une impression
d'élégance et de bel equilibre.

5a6 ans
11-12° C

Prix : 8 euros



Montagne Saint-Emilion

Chateau Saint-Benoit

* Propriété familiale depuis 4 générations
* Vignoble de 11 ha

« Sol argilo-calcaire

Vin rouge

2011
80% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon,

5% Cabernet Franc

Traditionnelle bordelaise avec une
maceration pre-fermentaire de 3 jours. un elevage
en cuve inox de 12 mois .




Montagne Saint-Emilion

Déqustation
Chéateau Saint-Benoit 2011

Rouge rubis
Expression intense sur les ardmes de fruits rouges frais
: Ronde et fruité, un bois léger fondant en bouche
10 ans

@

SAINT-BENOIT

16/18° C
Prix : 10 €

Viande rouge , volaille, viande blanche, charcuterie,
fromage



Prochaine dégustation

Méli-Mélo de couleurs
13 Février 2018

A bientot




