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Les vignobles de l’Est :

- Alsace (1)

- Beaujolais (3)

- Bourgogne (4)

- Bugey (5)

- Champagne (6)

- Corse (7)

- Jura (8)

- Lorraine (10)

- Provence (12)

- Rhône (14)

- Savoie (15)



L’Alsace

• Climat tempéré-continental

• Sols calcaires, granites et schistes

• Superficie : 15 600 ha en AOC

• 70% blancs, 10% rouges, 20% effervescents

• Cépages emblématiques : Riesling, Gewurztraminer, Pinot 
gris

• Alsace, Alsace Grand Cru, Crémant



Domaine Bernard HUMBRECHT 
Riesling 2017

• Domaine familial depuis 1620 (13e génération).

• Superficie 10 ha.

• Viticulture raisonnée

• Accord : Poissons grillés, Choucroute

• 8,60€



La Provence

• Climat méditerranéen

• Sols diverses (schistes, argilo-sableux, marnes,…)

• Superficie 34 180 ha en AOC

• 55 % rosés, 40 % rouges, 5 % blancs

• Cépages principaux : Grenache, Mourvèdre, Cinsault, 
Syrah



Château de Roquefeuille 
La Combe 2017 (AOC Ste Victoire)

• Domaine familiale depuis 1976

• Débuts 25ha, Aujourd’hui 202ha

• Cépages : Grenache 80%, Cinsault 12%, Cabernet Sauvignon 8%

• Vendanges à l’aurore

• Vinification en cuve inox à 14°C

• Accords : Fruits de mers, Bouillabaisse

• 14€



Le Jura

• Climat tempéré-continental

• Sols marno-calcaires

• Superficie 1814 ha en AOC

• Cépages emblématiques : Savagnin, Poulsard, 
Trousseau

• 75% Blancs, 25% Rouges 

• Vins oxydatifs : Vin jaune



Domaine Philippe Vandelle
Vieilles Vignes 2015

• 3e génération de vigneron

• 80ha dont une vigne agée de plus de 100ans

• Age moyen 50ans

• 80% Chardonnay, 20% Savagnin

• Vendanges manuelles 

• Elevage en «  pièce » sous voile pendant 2ans

• 10,10€



La Bourgogne

• Climat tempéré semi-continental

• Sols argilo-calcaires

• Superficie : 25 000 ha en AOC 

• Cépages emblématiques : Pinot noir, Chardonnay et Aligoté

• 60,5% Blancs, 31,5% Rouges et 8% Crémant

• Grands Crus, 1er Crus, Villages et Régionales

•  84 AOC



Domaine Edmond Monnot & Fils

Maranges 1er Cru – Clos de la Boutière, Vieilles Vignes 2015

• Domaine familial depuis 1920

• 8,5 ha

• Viticulture raisonnée

• Vendanges manuelles 

• Elevage 18mois en fût 

• 100% Pinot Noir

• Accords : viande rouge, fromage type Beaufort

• 18€



Le Rhône

• Climat meditérranéen

• Sols calcaires et granitiques

• Superficie 74 000 ha en AOC

• Cépages emblématiques : Syrah, Viognier, Grenache

• 60,5% Blancs secs, 31% Rouges, 8,5% Rosés

• Vignoble en terrasse



Visan- Côtes du Rhône villages
Les Coteaux du Visan - Cuvée du Marot 2015 

• Cave coopérative 

• Superficie 750ha avec 120 adhérents

• Cépages : Grenache, Mourèdre et Syrah

• Vendanges manuelles

• Accords : viande rouge en sauce et gibier

• 10,90€
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